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Oosters goud op de barbecue.

Is het weer tijd voor een gezellige BBQ? Een
combinatie van heerlijk eten en gezelligheid met
vrienden, familie of kennissen. Kortom, Laat u
verrassen door ons BBQ-assortiment.

Kipfilet met spek Hamburger rund met spek Marshmallow met

gemarineerd. gemarineerd. aardbeien.
5 stuks 5 stuks 5 stuks



http://www.moluksbuffet.nl/Bbqassortiment/bbqdagingajam
http://www.moluksbuffet.nl/Bbqassortiment/bbqdagingajam
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Saté is onze specialiteit.
Saté varken gemarineerd voor
¥ op de barbecue. 10 stokjes

Saté is onze specialiteit.
Saté rund gemarineerd voor

op de barbecue. 40 stokjes
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Saté is onze specialiteit. Saté is onze specialiteit. Sate is onze specialiteit. >
Saté spek gemarineerd voor @ Saté tahu gemarineerd voor : Saté tempeh voor op de f
op de barbecue. 10 stokjes g op de barbecue. 10 stokjes g4 barbecue. 10 stokjes

Saté is onze specialiteit.
Saté kip gemarineerd voor
op de barbecue. 10 stokjes

Keuze uit kip of varkensvlees

-
Groente grillen op de » Een gezonde groentespies =
Paprika, ui, courgette. 2 ; £ S ¥

barbecue. Champions voor op de barbecue. e
en paprika tot courgette. E 5 stokjes ™

5 stokjes
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Een verse fruitspies Een hele maiskolf bereiden Zoete pofaardappelen met
bestaande uit exotisch op de barbecue. zure room met knoflook en
seizoens fruit. 5 stuks 4 stuks J bieslook. 5 stuks


http://www.moluksbuffet.nl/Versnaperingen/Zoeteversnaperingen/spekkoekcupcake

Zoet en sappig exotisch De heerlijke combinatie van Hamburger rund gemarineerd
seizoens fruit. varkensvlees en ananas | voor op de barbecue om zelf

5 personen || °Peen stokje. 5 stuks af te grillen. 5 stukd

€8,50 ¥ o €575
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Kipvleugels gemarineerd
voor op de barbecue om
zelf af te grillen. 5 stuks

-~
1 kam, circa 4 a 5 stuks ’:‘,
oosters gekruid. f
(voorgegaard) 5 stuks

Kipfilet gemarineerd voor op
de barbecue om zelf '
af te grillen. 5 stuks
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Speklapjes gemarlneerd voor | Karbonade gemarineerd - BBQ worst Oosters -

op de barbecue om zelf voor op de barbecue om zelf gemarineerd voor op de B

af te grillen. 5 stuks ¥ af te grillen. 5 stuks | barbecue 5 stuks ®
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Wij kruiden de garnalen Zalm grillen op de bbq? Ikan pepesan
volgens oud familierecept Moluks Indonesisch (pittige makreel)

10 stokjes | semarineerd. 2 geyks 1 stuks zonder kop



http://www.moluksbuffet.nl/Versnaperingen/Zoeteversnaperingen/spekkoekcupcake

